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4172 – Pastakocher / Nudelkocher doppelt Gas 
 

 
 

 

 
Allgemeine Informationen 
 
Ca 25L pro Pfanne 
Inkl. 2 grosse Siebe und 4 kleine Siebe, 2 Abtropfbleche oben und unten 

 

 
Bedienung 
 
Um das Gerät einwandfrei bedienen zu können ist es wichtig den 
Reglerknopf in die richtigen Positionen zu stellen. 
  
Drehen Sie den Reglerknopf leicht gegen den Uhrzeigersinn auf die 
Zündposition. Knopf bis zum Anschlag drücken und gleichzeitig oberhalb 
denn Zündknopf betätigen. Sobald die Flamme brennt den Regelknopf 
noch ca. 20sek. gedrückt halten. 
 
Um auf die Kochposition zu wechseln drehen Sie den Reglerknopf gegen 
den Uhrzeigersinn zur gewünschten Stärke. 

 
Um den Nudelkocher auszuschalten drehen den Reglerknopf im 
Uhrzeigersinn zurück bis zum Anschlag, dann leicht reindrücken und 
weiter drehen. 

 
Der Festwasseranschluss befindet sich unter dem Gerät auf der linken 
Seite ca. in der Mitte. 
 
Unterlegen Sie ein Gefäss, auch wegen dem Überlauf. Dieses Wasser 
fliesst frei aus. Verfügen Sie über einen Bodenablauf ist dies unnötig. 
 
Um das Wasser abzulassen öffnen Sie das Ablassventil. ACHTUNG das 
Wasser läuft unten aus.  
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Reinigung 
 
Die Reinigung ist im Mietpreis inbegriffen. 

 

 
Anschluss 
 
Gas, inkl obligatorischer Gasprüfung nach VUV Art.32c. über den QR 
Code am Gerät ist das aktuelle Dokument abrufbar. 
Gasverbrauch ca 1.73kg pro Stunde 
Gas separat erhältlich 
 
Festwasseranschluss ½ Zoll Aussengewinde 
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Verpackung 
 
Der Nudelkocher hat eine Schutzhülle. 

 
 
 

 


