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4772 — Fritteuse Tischmodell Doppelbecken a 8L

Allgemeine Informationen

Die Fritteuse hat zwei Becken a 8L mit je einem Korb.
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Reinigung

Die Endreinigung ist im Mietpreis inbegriffen.
Das Ol ist durch den Kunden zu entsorgen.

Verpackung

Die Fritteuse wird in einer speziellen Box bereitgestellt.
LxBxH 80x60x79cm. Gewicht Box: 18.5kg
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P N Ol in das Becken geben, bis der die Bezugskerben am Abdeckblech
- angezeigten Stand erreicht ist. Falls Fett verwendet wird, ist dieses zu

schmelzen, bevor es in Becken gegeben wird.

Den Stecker in die Steckdose stecken. Den Schalter auf Position 1 Stellen. Der
Schalter leuchtet auf.

Den Thermostat drehen, so dass die gewlnschte Temperatur eingestellt ist. Die
Kontrollleuchte schaltet sich ein, und dann aus, sobald die eingestellte
Temperatur erreicht ist. Jetzt ist die Maschine einsatzbereit.
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Das zu backende Produkt muss trocken sein, bevor es in das Ol gegeben wird.
Falls ein tiefgekihltes Produkt zubereitet werden soll, ist der Korb nur zu Halfte
zu fiillen und langsam in das heiRe Ol zu tauchen. Wenn Sie die Fritteuse
ausschalten mochten, stellen sie den Thermostat auf ,0“ und kontrollieren Sie,
dass beide Kontrollleuchten ausgeschaltet sind. ACHTUNG: Wenn der
Netzstecker nicht gezogen wird, ist das Gerat weiterhin stromversorgt.

Nach dem Frittieren die im Ol schwimmenden Stiicke entfernen. Nach einer
bestimmten Anzahl von Frittiervorgangen das kalte Ol filtern und den Tank mit
heiRem Wasser waschen. Waschen Sie das Heizregister auf die gleiche Weise
und achten Sie dabei auf den Kapillarkolben des Thermostaten.

Das Bedienfeld muss mit einem feuchten Tuch gereinigt werden.
VERWENDEN SIE KEIN FLIESSENDES WASSER ODER KORROSIVE
STOFFE! WICHTIG: Vor jeder Reinigung das Gerat vom Netz trennen. Und
warten Sie unbedingt, bis sich die Ol- und Heizschlangen abgekuhlt haben.
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